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	Fra vores Chiantihus 4 km. fra byen Castellani in Chianti kan vi tilbyde denne kultvin fra
La Casale dello Sparviero.

Fra en lille parcel med 70 år gamle Sangiovesestokke bliver der kun fremstillet 2400 flasker pr. år.

Høsten foregår selvfølgelig manuelt, og der bliver kun plukket de allerbedste drueklaser.

Udbyttet er under 40hl/ha.

Ønolog Alessandro Salaris har fremstillet en vin med stor personlighed og en enorm struktur. Stor dyb rubis farve, stor duft af vilde kirsebær, mørke frugter, strejf af vanille og sød tobak.

Elegant, velafbalanceret og stor krop med typisk egenskab af Sangiovese.

Pragtfuld vin, som begynder at åbne sig 3-4 år efter høst og kan sagtens gemmes i op til 15-18 år.
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