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	Toppen af champagne

fra huset Martel i Epernay!

Årgang 2000 er simpelthen et fantastisk produkt fremstillet af 60 % Chardonnay og 

40 % Pinot Noir.

Chardonnaydruen kommer fra 1. Cru appellation tæt ved byen Chovilly, og Pinot Noir druen kommer fra Grand Cru appellation i Verzenay.

Vellykket sammensætning og vinifikation fremstillet af ønolog Christophe Rapenau.

Familien opkøbte Martel i 1910 og ejer bl.a. Ch. de Bligny, Mansard og Le Brun.

Champagnen har en flot gylden farve med glansfuld refleks med et dejligt syn af små fine bobler.

Intens og meget raffineret duft af modne frugter samt lidt mandel.

Stor smagsrigdom med generøsitet og harmoni, velafbalanceret samt en enestående friskhed.

Champagne til festmåltider, alt godt fra havet, ( hummer, østers…. ) og meget charmerende som aperitif. 
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