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	I Vallée de la Marne, tæt ved byen Cochery, har familien Rapeneau valgt at sammensætte 55% Pinot Noir- og 45% Chardonnay druer til fremstilling af denne demi-sec Champagne.

Før den anden gæringsproces tilsætter man “La liqueur d’expédition”. En blanding af Champagne og sukker (også kaldet dosering) for at opnå den lidt sødlige smag.

Marcel Pierre Carte Bleue Demi-Sec har en delikat duft med nuancer af modne pærer, fyldig og ren smag med et dejligt behageligt strejf af sødme samt lang eftersmag.

Lagertid: 22 måneder.
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