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	Côteaux de L’Aubance A.O.C. grænser op til Quarts de Chaume og Bonnezaux appellation. Fra det bedste terroir på skråningerne ved Aubance floden kommer den mest traditionsrige sødlige vin fra Loire. Vinen er fremstillet af 100% Chenindruer. Jorden er meget skiferholdig og udbyttet pr. ha er små 20 hl. Utrolig flot og elegant vin, med duft af eksotiske frugter og mineral. Blød og generøs smag med elegant frugt-eftersmag og et uforligneligt aromatisk “touches”.

Serveres ved 8-12 grader som aperitif eller til foie-gras, fjerkræ, hvidt kød, blåost og til dessert.

Kan gemmes i op til 15-18 år fra høståret.
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