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	Corbières vin i topklasse fra en 20 ha vinmark tæt ved den lille by Saint-André de Roquelongue. Vinmarkerne med de syd-sydvestvendte skråninger er beplantet med 40% Syrah, 30% Mourvedre, 20% Carignan og 10% Grenache. Vinen er fadlagret i 8 måneder. 

Dom. Haut St. Georges har en flot dyb rubinrød farve, duft af urter (rosmarin, timian), flot koncentration af frugt, stor og elegant “kødfuld” krop med dejlig nuance p. g. af fadlagringen samt en lang eftersmag. 

Glimrende til alle slags kødretter og fjerkræ.
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