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	Vina Siegels flagskib for rødvin fremstillet af 88% Carménère-, 7% Cabernet-Sauvignon- og 5% Syrah druer fra 48 ha vinmarker i San Javier de Lihueimo. 

Vinen har en intens og dyb violet farve, kompleks aroma med lidt krydrede noter af grøn og rød peber, strejf af røget tone og intens kaffe og duft af tobak. Meget generøs vin med stor koncentrationaf modne frugter, blød og fyldig tannin samt delikat krydret eftersmag.

Fremstillingen foregår først med kold macerationstid på 1 uge, gæringstemperatur på ca. 24-28°, for at bibevare den fineste aroma. Malolactic gæring på små fade og endelig 16 måneder, hvor 30% ligger på amerikanske fade og 70% på franske fade. Meget raffineret rødvin, der er velegnet til de bedste kødretter.
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