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	Topvin fra Alberto Siegel fra en lille vinmark på 20 ha i Apaltaområdet i Colchagua Valley. Disse Cabernet-Sauvignon vinstokke er over 70 år gamle, og vinhøsten klares manuelt.

Gæringsprocessen er på 30 dage, og i de første 12 dage har drueskindet gæret med mosten, før det bliver fjernet. Vinen gærer uden stilke.

Små 25% af vinen kommer under malolatic gæringsproces.

Alberto Siegel har valgt at fadlagre vinen i ca. 8 måneder på franske fade.

Topvin med dyb rubinrød farve, elegant og delikat blomsterbouquet samt brombærduft med et strejf 

af vanille. Fyldig , krydret smag med typisk Cabernet-udtryk.
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