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	I Jau-Dignac og Loirac i den nordlige del af Médoc ligger Cht. Lacombe Noaillac fra 1834 med en fantastisk flot udsigt over Gironde-floden og små 10 km til havet. På en jord med stor dybde af oldtidsgrus dyrkes stokke af 47% Cabernet-Sauvignon-, 45% Merlot-, 5% Caber- net-Franc og 3% Petit-Verdot. 

En lille perle med karakteristisk duft og terroir-smag fra det nordlige Médoc. Vinen har en dyb farve, aromatisk, stor frugtdybde i flot sam-hørighed med tannin. Stilfuld, ren Médoc i retning af Pauillac-stilen. Fadlagret i 13 mdr. på både nye og 2 år gamle Allier-fade.

Cht. Lacombe Noaillac er ideel til de bedste kødretter, stegt eller i sauce samt lammekød.

Vinen kan gemmes i op til 12 år fra høståret.
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