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	I kommunen Cerbère, tæt ved den spanske grænse, på nogle dejlige skiferholdige skråninger hvorfra der er en herlig udsigt over Middelhavet ligger nogle vinmarker, hvor denne Banyuls kommer fra. Fremstillet af 80% Grenache Noir- og 20% Grenache Gris druer. Macerationstiden er på over 3 uger og gæringsprocessen bliver stanset med tilsætning af ren alkohol, mellem 6% og 10% volumen, og bagefter bliver vinen fadlagret i ca 14 måneder.

Vinen har en flot teglfarve, eminent duft af frugt, svesker, kaffe, vanille og fine krydderier. Rund og fyldig med lang smag og elegant finish.

Ideel til dessert, chokolade, aperitif og til foie-gras.


A.O.C.Banyuls


Gérard Bertrand


Banyuls


2004











